
Menü

GESCHMORTER BLUMENKOHL |  ZITRONE
HOLUNDERKAPERN |  ROSINEN
KALBSTAFELSPITZ

HAUPTSPEISE                                  39 | 47

VORSPEISE KALT                            21 | 24

GRÜNE TOMATE | ZUCCHINI
KRÄUTER | FRISCHKÄSE | ALPEN SAIBLING

DESSERT                                                    18

ERDBEER | BASILIKUM | OLIVENÖL

VORSPEISE WARM                                 21

KARTOFFEL | KOPFSALAT | HEFE | RADISCHEN

KÄSE                                                         20

KÄSE VON MAÎTRE FROMAGER 
ROLF BEELER & JUMI 

Stela & Team

JUNI 2026

3 GÄNGE
eine der beiden VORSPEISEN – HAUPTGANG
DESSERT oder KÄSE

4 GÄNGE
beide VORSPEISEN – HAUPTGANG
DESSERT oder KÄSE

5 GÄNGE
das ganze Menü
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