
Menü

SÜSSKARTOFFEL | GELBERBSEN MISO
ROSENKOHL | HASELNUSS
DRY AGED RIB-EYE “SCHROFEN BEEF”

HAUPTSPEISE                                  39 | 49

ERSTE VORSPEISE                                 21

RANDE | BLUMENKOHL | KIMCHI

DESSERT                                                    18

APFEL | OLIVENÖL | RUCOLA 

ZWEITE VORSPEISE                      19 | 24

KÜRBISSUPPE | FEIGENBLATT ÖL | RETTICH
GERÄUCHTE ENTENBRUST

KÄSE                                                         20

KÄSE VON MAÎTRE FROMAGER 
ROLF BEELER

Stela & Team

NOVEMBER 2026

3 GÄNGE
eine der beiden VORSPEISEN – HAUPTGANG
DESSERT oder KÄSE

4 GÄNGE
beide VORSPEISEN – HAUPTGANG
DESSERT oder KÄSE

5 GÄNGE
das ganze Menü
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